
Für manche ist es eine Leidenschaft. Für manche zählen die Stun-
den in einem guten Café zu den gemütlichsten überhaupt. Für 

andere wiederum ist es ein kurzes Aufatmen während der Alltags-
hektik. Oder es ist der Ort, wo man sich mit Freundinnen, Freunden 
und guten Bekannten trifft und plaudert.

Das Konditorei-Café. Treffpunkt aller, die niveauvolle Gastlichkeit 
und die hohe Kunst von Konditorei und Confiserie zu schätzen und 
zu genießen wissen. Spetsmann. Mehrfach international preisgekrön-
ter Meisterbetrieb. Weithin bekannt für die große Auswahl feinster 
Konditoreierzeugnisse, alle selbst - nach höchsten qualitativen Maß-
stäben - handwerklich hergestellt. 

Bekannt durch die Köstlichkeiten der Confiserie. Mehrfach ausge-
zeichnet mit der Praline des Jahres, vom Deutschen Pralinenclub.
Pralinen und Trüffel, die Kenner besonders schätzen.

Verwöhnen Sie sich und Ihre Lieben – wir sind für Sie da!



Das Kaffeerösthaus Heimbs Braunschweig erfand das Aerotherm-
Röst verfahren. Das heißt, die Bohnen werden in einem indirekt erhitzten 

Luft strom gleich mäßig rund um geröstet, ohne Kontakt zu den Me tall teilen 
der Röstkessel zu haben, an denen die Bohnen verbrennen würden.  

So ensteht ein besonders bekömmlicher und standfester Kaffee!



Filterkaffee, der Kaffee, den die Deutschen  
so lieben – und zum Kuchen immer der Beste.

Tasse Spetsmann Kaffee 3,40 €

Kännchen Spetsmann Kaffee 6,10 €

Café Creme „Schümli“ 3,40 € 
das Schweizer Original, die Eidgenossen lieben und genießen ihn jeden Tag.  
Jede Tasse einzeln in der Kolbenmaschine gebrüht.

…auch entkoffeniert
Tasse Spetsmann Kaffee 3,40 €  
entkoffeniert

Kännchen Spetsmann Kaffee 6,10 €  
entkoffeniert

Espresso entkoffeniert 3,- € 
Latte Macchiato entkoffeniert 4,20 € 
Italienischer Cappuccino 4,20 € 
entkoffeniert

Österreichischer Cappuccino 4,20 € 
entkoffeniert

Französischer Milchkaffee 4,30 € 
entkoffeniert

Für diesen Filterkaffee wurden Ara bi ca  hochlandbohnen aus Mittel- und Süd ame  rika  
ausgesucht. Die perfekte Kom bi na tion der Kaffeesorten, die Röst gra de, das Finger-

spitzengefühl, die Erfah rung und das handwerkliche Können des Röst meisters, machen das 
Ergebnis aus. Die Röstzeit von 4 - 5 Minuten bei 263°C wird mit Sachverstand eingehalten, 

kurz vor Ende des Röstvorgangs wird die Tempe ra tur gesenkt, damit die Bohne auch von 
in nen nach aussen durch  rösten kann. So ge winnt dieser Hoch landkaffee noch mehr Qua lität. 

Der Röstmeister, Herr Schwar zen berg, nennt diese Mischung liebevoll 
- mein Mokka -

Talleyrand in einem Brief an seine Ge liebte im Jahr 1815:
             "Schwarz wie der Teufel,
                       Heiß wie die Hölle,
                               Süß wie die Liebe,
                                       Du und der Kaffee!"



Milchkaffee
Französischer Milchkaffee 4,30 € 
in der Bowle serviert – Café Cremissimo 
mit heißer Milch und Schaum

Österreichischer Milchkaffee 4,30 € 
in der Tasse serviert, halb Kaffee, halb 
heiße Milch - in Österreich sagt man Melange

Kaffee verkehrt 4,30 € 
sehr heller Milchkaffee, Café Cremissimo mit 
mehr heißer Milch als Kaffee in der Bowle serviert

Franziskaner 4,30 € 
sehr heller Milchkaffee, mehr heiße Milch 
als Kaffee, mit Sahne in der Tasse serviert

Cappuccino
Allegretto Cremissimo aus der Kolbenmaschine

Original italienischer Cappuccino
Grande Cappuccino 4,20 € 
ein Cremissimo mit aufgeschäumter Milch,  
darüber Kakaopulver mit Gebäck serviert - viva Italia -

Original österreichischer Cappuccino  
Kapuziner 4,20 € 
ein Cremissimo mit Schlagobers und  
darüber Schokoraspel mit Gebäck serviert

Der Kaffee ist:

Heiß, wie Küsse eines Mädchens am ersten Tag
Süß, wie die Nächte in ihren Armen

Schwarz, wie die Flüche ihrer Mutter, wenn sie es erfährt!

Diese Spezialitäten bereiten wir zu 100 % aus Arabicakaffee
Bohnen aus Mittel- und Südamerika mit einer Nuance an Africana geben die-

sem Hochlandkaffee das gewisse "Etwas" und seine unvergleichliche Crema. 
Auch hier findet das einzigartige Aerotherm-Röstverfahren seine Anwendung. 
Im geheimen Zeitspiel werden die edlen Bohnen 5 Minuten bei bis zu 270°C 
durch den Luftstrom gewirbelt. Der Röstmeister, Herr Schwarzenberg, nennt 

diese vollendete Cafécreation

Allegretto Cremissimo
Damit entsteht in der Kolbenmaschine ein herzkreislauf- und magenschonen-

der Kaffee. Das heiße Wasser wird mit starkem Druck durch das frisch gemah-
lene Kaffeemehl gepresst, so wird wenig Koffein frei aber über 600 Aromastoffe 

der Arabicabohnen, ein Geschmackserlebnis.



Latte Macchiato
Typisch italienisch!

3 Farben wie ihre Nationalflagge: 
heiße Milch, Espresso, Milchschaum

Latte Macchiato im Glas mit Gebäck serviert 4,20 € 

wer einen Kick dazu braucht, 
trinkt ihn als...

Vanillo Latte Macchiato mit Vanille 4,80 € 

Lady Mint mit Pfefferminz 4,80 € 

Caramello mit Caramelle 4,80 € 

Zimto mit Zimt 4,80 € 

Amaretto mit Amaretto o. Alkohol 4,80 € 

Macadamio mit Macadamia 4,80 € 

Espresso
100 % Arabicabohnen aus der Kolbenmaschine

Espresso 3,- € 
original italienisch, in Österreich sagt man Brauner,  
mit einem Glas Wasser und Gebäck serviert

Espresso Macchiato 3,- € 
sagt man in Italien, Schale Gold in Österreich, es ist ein  
Espresso mit Milchschaum, mit einem Glas Wasser und Gebäck serviert

Kleiner Brauner 3,- € 
sagt man in Österreich, es ist ein Espresso mit flüssigem Obers,  
mit einem Glas Wasser und Gebäck serviert

Café Lungo 3,- € 
original italienisch, wenn es nicht ganz so stark sein soll, ein etwas  
größerer und milderer Espresso, den mag man nicht nur in Italien.

Spezialitäten
Ciocolatta 4,30 € 
ein Brauner mit flüssiger Schokolade, heißer Milch und Sahne

Conciaccino 4,30 € 
ein Brauner mit Caramelle und Milchschaum

Café Coretto 4,50 € 
ein Espresso mit einem Schuß Grappa

Verstecktes Küsschen 4,50 € 
ein Espresso mit Kirschen, flüssiger Schokolade und Sahne



Tasse Hausschokolade 3,40 €

Kännchen Hausschokolade 6,10 €
mit Sahne serviert
(3 • 6)

Finest Selection Schokolade

Als Brücke zum HimmelSchokolade ist 
der Stoff  aus dem die Träume sind.

Üppige, dunkle, samtweiche Träume, die die Sinne 
umhüllen und Leidenschaft  wecken. Schokolade ist Wahnsinn. 

Schokolade ist entzückend.
(Judith Olney - zeitgenössische amerikanische Autorin)

Seit 1939ein Begriff für Kenner



Café Louvois 6,80 € 
Spetsmann Hausschokolade und heißer schwarzer Kaffee zu gleichen  
Teilen gemischt, dazu eine Haube Schlagsahne mit Gebäck serviert.

Schokoccino 6,40 € 
Spetsmann Hausschokolade mit Milch, Espresso  
und Milchschaum, mit Gebäck serviert.

Spanische Hofschokolade  3,50 € 
Spetsmann Hausschokolade mit Zimt und Gebäck serviert.

Schokoladen Spezialitäten

Schokoholiks von innen wärmend, der Göttertrank der Azteken

Spetsmann Hauschokolade „italiano“  7,- € 
mit Amaretto, Sahne und Trüffel serviert.

Spetsmann Hausschokolade „Amsterdam“ 7,- €  
mit Eierlikör, Sahne und Trüffel serviert.

Spetsmann Hausschokolade „Zar Peter“ 7,- €  
mit Wodka, Sahne und Trüffel serviert.

Spetsmann Hausschokolade „Maria Theresia“  7,- € 
mit Grand Marnier, Sahne und Trüffel serviert.

Der Mythos Schokolade beginnt 
bei den Maya Göttern im Regen-
wald von Yukatan. Der Sage nach 
hat Quetzalcoatl, der mächtige 
Gott des Windes und des Mondes, 
dem Volk den Samen des Kakao-
baumes geschenkt. Die Mayas rös-
teten die bitteren Kerne, um ihnen 
die Schärfe zu nehmen und zerrie-
ben sie zwischen Steinen. Das Pul-
ver mischten sie mit Wasser, würz-
ten mit Vanille und Pfeffer und 
nannten das Getränk »cacahua-
quchtl«. Die Azteken benutzten die 
Bohnen als Geld und boten dem 
span. Eroberer „Hernando Cortez“ 
Kakao und Schokolade wie Gold 
an, ein echter Schatz. Der Kon-
quistador nahm die »chocolate« im 
Jahre 1528 mit nach Hause. Durch 
eine  königliche Hochzeit kam das 
Getränk 1615 von Spanien nach 
Frankreich und eroberte von dort 
alle Fürstenhäuser Europas. Es 
wurde unter den Aristokraten 
Mode und dann Sucht.

Man glaubte fest daran, dass jeder 
Schluck Lebenskraft, Sinnlich-
keit, Weisheit und Wohlbehagen 
brächte. Schokolade schmeckt 
nach Liebe, Lust und Leidenschaft. 
Casanova hat genauso oft mit 
Schokolade wie mit Champagner 
verführt. Die Zeiten haben sich 
geändert. Schon längst ist Schoko-
lade nicht mehr nur für die Feinen 
und Reichen da. Der bitter-süße 
Genuss ist im wahrsten Sinne des 
Wortes demokratisch geworden 
und verzaubert alle, ob klein, ob 
groß, ob jung, ob alt. Kommen Sie 
mit uns in die Welt der Schokola-
de.

Schokolade ist der Götter-Trank, 
der Widerstand aufbaut und Mü-
digkeit bekämpft. Eine Tasse von 
diesem kostbaren Getränk erlaubt 
einem Krieger, einen ganzen Tag 
ohne Nahrung zu marschieren.

                          (1480-1520)    
Montezuma Aztekischer Herrscher

Geheimnis der Schokolade



Tee lässt der Seele Flügel wachsen –
perfekter Teegenuss im Stil unserer Zeit

Tee erfreut sich dank gestiegenem Gesundheitsbewußtsein 
wachsender Beliebtheit. Entdecken Sie die neue 
Sortenvielfalt von den Teegärten des Himalya bis zur hei-
mischen Kräuterwiese. Ganz gleich ob Sie sich entspan-
nen, Energie tanken oder einfach nur genießen möchten: 
Die Tees von Dallmayr machen aus jedem Teegenuss ganz 
einfach einen perfekten Augenblick. 
Das seit über 120 Jahren.

Entdecken Sie die beeindruckende Anzahl der feinen 
Aromen für jeden Geschmack!



Teebeutel war gestern. Eine neue Teegeneration tut sich auf.
Hier gibt es die Qualität von losem Tee verpackt in eine Teepyramide in den Sorten: 

Ceylon
Kräft iger, spritziger Schwarzer Tee mit dem typischen leicht zitrusartigen 
Ceylon Flavour.

Pfeff erminz
Kräutertee mit würzig-minzigem Geschmack. 
Erst wärmend dann leicht kühlend.

Alpenkräuter
Leichte, fein ausbalancierte Teemischung mit erlesenen Alpenkräutern.

Früchtetee
Vielerlei Obst, das direkt nach der Ernte geschnitten und getrocknet wird. 
Eine liebliche Früchteteemischung mit Waldbeer.

Wellnesstee „Have a nice day“
Rooibos, silber Lindenblüten und Brombeer, von Natur aus leicht süß. Eine 
Zugabe von Zucker ganz im Sinne der Welness ist nicht nötig. Ein idealer 
Durstlöscher.

Alle Sorten als Glas 3,60 € und als Kännchen 7,20 €



Schwarze Tees 
Hochwertige Tees werden stets von Hand nach der Regel „two 
leaves and abud“ gepflückt – also die zwei jüngsten Blätter mit 
dem neuen Trieb. Schwarze Tees werden mit hochwertigen Aro-
men und Gewürzen abgerundet. Nur ein erfahrener Teemeister 
kann so die edelsten Eigenschaften des Tees offenbaren.

Schwarzer Tee Selektion

No13 Darjeeling 1. Pflückung
Dieser Spitzentee aus der ersten Pflückung, die ab Ende März beginnt, ist 
eine Mischung aus den feinsten Tees der Saison, die in den berühmten Tee-
gärten des Himalaya geerntet werden. Der Tee ist im Geschmack und Aroma 
sehr fein, zart und blumig. Darjeeling Nr. 13 ist unser beliebtester Tee!

No16 Ostfriesen
Typisch ostfriesisch kräftig und würzig aus der besten Pflückzeit von Mai - 
Juni. Besonders fein mit Kandis und Sahne.

Für den Teekenner loser Tee im Sieb:
Hier finden Sie klassische Teespezialitäten, echte Raritäten, originelle Mischungen,  

Früchte-, Kräuter-, Blüten- sowie Ayurvedische Tees.

Schwarzer Tee Gran Cru

No111 Assam Grand Cru
Kräftig malziger Schwarztee, perfekt mit etwas Sahne und Kandis ein wert-
voller Herrentee mit delikater Blume.

Schwarzer Tee aromatisiert

Earl Grey
Der Klassiker mit frischem Zitrusduft der Bergamotte-Frucht.  
Ein Baum, der bis zu vier Meter hoch wächst und zitrusartige Früchte trägt.

Wildkirsche
Aromatisierte Tees bringen Abwechslung in die Tasse. Diese erlesene 
Komposition feiner Ceylon Teeraritäten ist mit dem Aroma frisch-fruchtiger 
Wildkirschen abgerundet.

Weitere Sorten auf der nächsten Seite 

Alle Sorten als Glas 4,- € und als Kännchen 8,- €



Grüner Tee 
In Japan ist Grüntee nicht nur ein Genussmittel, sondern Aus-
druck von Kunst und feiner Lebensart. Die Japanische Teezere-
monie ist weltweit einmalig.

Grüner Tee Raritäten

Gunpowder Royal
Ist der erste in Europa namentlich bekannte Grüntee aus China. Zu kleinen 
Kugeln gerollte Teeblätter entfalten sich nach dem Aufguss zu einem herb-
kräftigen Aroma.

Grüner Tee aromatisiert
Kokos Mandel
Der nussige, süße Geschmack von Mandeln und Kokos harmoniert beson-
ders schön mit dem milden weichen  China Secha Grüntee.

Rooibos-Tee 
Rooibos-Tee ist das Nationalgetränk Südafrikas und wird aus 
der Rooibospflanze gewonnen, einem Buschgewächs aus der 
Familie des Ginsters. Die Pflanze hat feine nudelartige Blätter 
und gelbe Blüten und ist eine koffeinfreie Alternative zu echtem 
Tee – ideal zur späten Stunde.

Ananas Ingwer
Afrikanischer Rooibos-Tee, weich und angenehm. Diese fruchtige Mischung 
ist mit Aanas-Ingwer Stückchen verfeinert. Papayastücke geben dem Tee eine 
exotische Note.

Vanille
Samtweicher Rooibos-Tee mit Vanille. Leicht süß, natürlich, ohne Koffein. 
Harmoniert perfekt zu Dessert und Kuchen.

Für den Teekenner loser Tee im Sieb:

Alle Sorten als Glas 4,- € und als Kännchen 8,- €

Weitere Sorten auf der nächsten Seite 



Ayurvedische Tees 
Die Bezeichnung Ayurveda stammt aus dem Altindischen und 
ist die Lehre über das Wissen vom langen Leben.

Tulsi Relax
Ayurvedische Teemischung mit Tulsi, der Königin der Kräuter, Orange 
und Ingwer sowie exotischen Gewürzen. Ein Tee, mit dem sich wunderbar 
entspannen lässt.

Chai
Das Nationalgetränk Indiens. Masala Chai wurde schwarzer Tee raffi  niert mit 
Ingwer, Zimt, Kardamon, Nelke und Pfeff er gewürzt. Am besten schmeckt er 
mit Milch und Honig

Für den Teekenner loser Tee im Sieb:

Alle Sorten als Glas 4,- € und als Kännchen 8,- €



Frühstücken
wie ein König

… natürlich bei Spetsmann



Königliches Tischbuffet Sauerländer Tischbuffet
•  1 Brot
•  1 Brötchen
•  Rosinenstütchen
•  Konfitüre
•  Butter
•  Spiegelei
•  Mett
•  Zwiebel
•  Leberwurst
•  Salami

• 1 Brötchen 
•  1 Körnerbrötchen 
•  1 Croissant 
•  1 Brot 
•  Butter 
•  Konfitüre 
•  1 Käse 
•  1 Lachs 
•  Meerrettich 
•  1 gek. Schinken 
•  Rührei 
•  Bircher Müsli 
•  Obstsalat 
•  Royalsauce

€ 30,50 € 16,60

Zu allen Tischbuffets reichen wir Ihnen gratis 1 Glas Orangensaft und 1 Frühstückskuchen!

(1 • 2 • 3 • 4 • 6 • 7 • 11)

(1 • 2 • 3 • 4 • 8 • 12)



Zu allen Tischbuff ets reichen wir Ihnen gratis 1 Glas Orangensaft  und 1 Frühstückskuchen!

Italienisches Tischbuff et
•  1 Brot
•  1 Brötchen
•  Butter
•  Rührei
•  roher Schinken
•  Tomate 
•  Mozzarella
•  Cocktailsauce
•  Th unfi sch
•  Zwiebeln
•  Lachs

€ 22,10

Als Geschenk verpackt!
Diese Tischbuff ets können Sie auch als Gutschein 
zum Verschenken erwerben!

Tischbuffet-Frühstück

Gutschein
Verschenken Sie edlen Genuss.

Wir wünschen ein schönes Frühstück!

(1 • 2 • 3 • 4 • 8 • 11 • 12)



Frühstück mit Pfiff
Die Evergreens (1 • 3 • 4 • 11 • 8 • 12)

2 halbe Brötchen …
- mit Butter 2,80 €
- mit rohem Schinken 6,30 €
- mit Käse 6,30 €
- mit Salami 6,30 €
- mit Blutwurst 6,30 €

- mit Leberwurst (12 • 8) 6,30 €
- mit Mett & Zwiebeln  (8) 6,30 €
- mit Lachs  (11) 11,30 €

Gerne servieren wir diese Aus-
wahl auch als 1/2 Brötchen!

Frühstück am Tisch serviert

„Guten Morgen Deutschland“  8,60 € 
1 Brötchen, 1 Eierhörnchen, 1 Butter, 1 Honig, 1 Konfitürenauswahl

„Frühstück unterm Eiffelturm“  6,30 € 
1 Croissant, 1 Butter, 1 Konfitürenauswahl

„Frühstück auf dem Bauernhof “  10,90 € 
Knuspriger Speck, 2 Spiegeleier, 1 Bauernbrot, 1 Butter

Weitere Variationen auf der nächsten Seite 

(1 • 3 • 4)

(1 • 3 • 4)

(1 • 3 • 4)



„Frühstück in Sydney“   7,90 € 
1 kleines Rührei, 1 Brötchen, 1 Butter, 1 Obstsalat

„Frühstück in Luzern am See“  16,35 € 
1 Bircher Müsli, 1 Vollkornbrötchen, 1 Honig,  
1 Konfitürenauswahl, 1 Butter, 1 Brot, 1 Käse

„Frühstück in London“   11,60 € 
1 Brötchen, 1 Croissant, 1 Butter, 1 Konfitürenauswahl,  
1 Käse, 1 gekochter Schinken

Frühstück am Tisch serviert

(1 • 3 • 4)

(1 • 2 • 3 • 6 • 7 )

(1 • 3 • 4)



Frühstück ganz nach Ihren Wünschen zusammengestellt

Eiervariationen
1 gekochtes Ei 1,90 €
1 Spiegelei 1,90 €
1 Rührei 3,80 €
1 Rührei mit Schinken 6,05 €
1 Rührei mit Brötchen u. Butter 6,60 € 

Aufschnittbeilagen
Portion Käse (3) 3,60 €
Portion Salami 3,60 €
Portion gekochter Schinken 4,50 €
Portion roher Schinken 4,50 €
Portion Aufschnitt gemischt 8,10 €
Portion Lachs (11) 10,10 €

Frühstücksgebäcke
Brötchen (1) 1,25 €
Vollkornbrötchen (1 • 2) 2,20 €
Croissant (1 • 3 • 4) 3,30 €
Toast (1) 1,25 €
Graubrot (1) 1,25 €
Stütchen (1 • 3 • 4) 2,90 €
Eierhörnchen (1 • 3 • 4) 2,90 €

Frühstücksbegleiter
Butter, Konfitüre, 
Honig, Nutella (3 • 6 • 7) je 1,60 €
Tomate + Mozarella (3) 6,20 €
Tomate + Gurke 6,20 €
Quark natur (3) 2,30 €
Joghurt natur (3) 3,60 €
Bircher Müsli (1 • 3 • 7) 6,50 €
Müsli mit Joghurt (1 • 3 • 7) 6,50 €
Müsli mit Milch (1 • 3 • 7) 6,50 €
Portion Speck 5,10 €

Frühstücksdrinks
1 Glas Sekt 0,1 l 4,20 €
1 Glas Orangensaft 0,1 l 2,80 €
1 Glas frisch gepresster  
Orangensaft 0,1 l 3,50 €
1 Glas Milch 0,3 l 2,50 €

(1 • 3 • 4)



Mal was Anderes. . .
Currywurst
mit hausgemachter Currysauce 
und Pommes   ……………………… € 11,70

Bratwurst
mit Brötchen und 
Iserlohner Th omas-Senf …………… € 6,90

Beilagensalat
zur Currywurst oder 
zum Bratwürstchen     ……………… € 4,90

… und damit es noch lustiger wird,
dazu ein Glas Spetsmann-Sekt   …… € 4,20
oder ein Aperol Spritz ……………… € 7,-
für Sie?

weil es Spaß macht 

und schmeckt!

(8)

(1 • 8 • 12)

(1 • 3 • 4 • 8 • 12)



Spetsmanns Küche

Die kleine Zwischenmahlzeit –  
appetitlich und lecker!

Unser Küchenangebot bieten wir Ihnen 
täglich durchgehend bis 16.30 Uhr und an 
Sonn- und Feiertagen im Rahmen eines 
kleinen Küchenangebotes bis 14.00 Uhr.

Fragen Sie unseren Service.



Försterinnenkrüstchen 20,- € 
Schnitzelmit Rahmchampignons  
auf Toast und Salat

Huhn Bombay 20,- € 
Zartes Hühnerfilet mit Curryrahmsauce 
dazu Butterreis und Salat

Rührei mit Schinken auf Toast 16,30 € 
mit Salat serviert

Westfälische Wurstbrötchen 11,50 € 
mit Salat serviert

Unsere Küchenlieblinge

(1 • 3 • 4 • 8 • 12)

(1 • 3 • 4 • 8 • 12)

(1 • 3 • 4 • 8 • 12)

Hawaii Toast 17,80 € 
mit Ananas, Schinken und Käse überbacken, 
mit Salat serviert

Kesbern 12,30 € 
Apfelpfannkuchen  
mit Zimt und Zucker

3 Reibeplätzchen mit…  
… Lachs, Meerrettich und Salat 19,90 € 
 
… hausgemachtem Apfelmus 12,30 €

(1 • 3 • 4 • 8 • 12)

(1 • 3 • 4)

(1 • 3 • 4 • 11 • 12)

(1 • 4)

(1 • 3 • 4 • 8 • 12)



Karotten Ingwersuppe  6,80 € 

Kartoffelsuppe  6,80 €

Gulaschsuppe  6,80 € 

Tomatensuppe           6,80 €

Zu allen Suppen reichen wir eine Brotbeilage

Suppenküche
herzhaft & hausgemacht

Salat Maison 13,50 € 
bunter gemischter Salat

– plus Schinken und Käse 4,10 €

– plus Thunfisch und Zwiebeln 6,70 €

– plus Hühnchenbrust und Ananas 8,50 €

Salat Caprese 15,10 € 
mit Tomaten, Mozarella und Basilikum

Salat Mini 8,40 € 
bunter gemischter Salat

Knackig, vitaminreich  
und lecker – Salat

Zu allen Salaten reichen wir eine Brotbeilage und Butter

(1 • 3 • 4 • 6 • 8 • 12)

(3 • 8)

(1 • 4 • 8)

(1 • 4 • 8)

(3 • 4 • 8 • 12)

(3 • 4 • 11 • 12)

(3 • 4 • 12)

(3 • 4 • 12)

(3 • 4 • 8 • 12)

(3 • 4 • 12)



Getränkekarte
… immer erfrischend und lecker!



„Wasser marsch“

Apollinaris Selection 0,25 l 3,30 €
Apollinaris vio 0,25 l 3,30 €
Gerolsteiner medium 0,25 l 3,30 €
Apollinaris vio 0,75 l 7,- €
Gerolsteiner gourmet 0,75 l 7,- €
Gerolsteiner medium 0,75 l 7,- €

„Saftbar“

Apfelsaft 0,2 l 3,30 €
Johannisbeersaft 0,2 l 3,30 €
Maracujasaft 0,2 l 3,30 €
Orangensaft frisch gepresst 0,1 l 3,50 €
Orangensaft frisch gepresst 0,2 l 7,- €
Orangensaft 0,1 l 2,80 €
Zitrone natur kalt 0,45 l 3,90 €

„Erfrischende Getränke“

Cola Zero 0,2 l 3,30 €
Coca Cola 0,2 l 3,30 €
Sprite 0,2 l 3,30 €
Fanta 0,2 l 3,30 €
Schweppes Bitter Lemon (chininhaltig) 0,2 l 3,50 €
Apfelschorle 0,4 l 5,90 €
Maracujaschorle 0,4 l 5,90 €
Johannisbeerschorle 0,4 l 5,90 €



„Sekt“

Spetsmann Sekt (10) 0,1 l  Glas 4,20 €
Spetsmann Sekt (10) 0,7 l Flasche 29,40 €
Spetsmann alkoholfreier Sekt (10) 0,7 l Flasche 29,40 €
Spetsmann alkoholfreier Sekt (10) 0,1 l Glas 4,20 €
Sekt Orange (10) 0,1 l Glas 4,20 €
Sekt Erbeer-Himbeer Mark (10) 0,1 l Glas 4,20 €

„Wein“

Weißwein (10) 0,1 l Glas 3,40 €
Weißwein (10) 0,25 l Karaffe 6,80 €
Roséwein (10) 0,1 l Glas 3,40 €
Roséwein (10) 0,25 l Karaffe 6,80 €
Rotwein (10) 0,1 l Glas 3,40 €
Rotwein (10) 0,25 l Karaffe 6,80 €
Weinschorle (10) 0,4 l Glas 6,70 €

„Bier“

Veltins Pils (Gerstenmalz, 1) 0,33 l 4,- €
Alkoholfreies Pils (Gerstenmalz, 1)) 0,33 l 4,- €
Erdinger Weißbier (Weizen & Gerstenmalz, 1) 0,5 l 5,- €
Erdinger alkoholfrei (Weizen & Gerstenmalz, 1) 0,5 l 5,- €
Veltins Radler (Gerstenmalz, 1) 0,33 l 4,- €



Bailey‘s (3) 2 cl 3,60 €
Amaretto (Farbstoff) 2 cl 3,60 €
Eierlikör (4) 2 cl 3,60 €

Ramazotti 2 cl 4,- € 
auf Zitrone und Eis

Campari Orange (Farbstoff) 0,2 l 7,- € 
5 cl mit Soda

Aperol Sprizz (Farbstoff, chininhaltig) 0,4 l 7,- €
Hugo 0,4 l 7,- €
Almalfi 0,4 l 7,- €

Fürst Bismarck (1) 2 cl 3,20 €
Malteser 2 cl 3,20 €
Remy Martin 2 cl 4,20 €
Jägermeister 2 cl 3,20 €

Kirschwasser 2 cl 4,- €
Williams 2 cl 4,- €
Himbeergeist 2 cl 4,- €

Spirituosen

„Winterträume“

Original Spetsmann Weihnachtspunsch (10) 5,- €
mit Lebkuchengebäck serviert

„Likörchen gefällig?“ „Die Klassiker“

„Die gut gelaunten Drinks“
„Flüssiges Obst“



Torten
  Kuchen
      Gebäck

Ihren Tag zu versüßen,
ist unsere schönste Aufgabe



Da unsere Torten-, Kuchen- und Gebäckauswahl so groß und vielseitig ist,  
können wir sie nicht einzeln in der Speisekarte aufführen.

Bitte wählen Sie am Kuchenbuffet oder auf Empfehlung bei Ihrer Bedienung.

Plundergebäck und Hefegebäck
in vielen Sorten, wählen Sie am Buffet 2,40 – 5,- €

Dessert 
in vielen Sorten, wählen Sie am Buffet 4,20 – 6,80 €

Obsttorten
in vielen Sorten, wählen Sie am Buffet 4,90 – 7,50 €

Sahnetorten 
in vielen Sorten, wählen Sie am Buffet 4,80 – 6,50 €

Buttercremetorten 
in vielen Sorten, wählen Sie am Buffet 4,70 – 6,50 €

(1 • 3 • 4 • 5 • 6 • 7)



Spetsmann Konditor-Eis
Eisbecher
Schwarzwaldbecher 13,90 €
Krokantbecher 13,10 €
Nussknackerbecher 13,90 €
Pralinenbecher 12,10 €
Eierlikörbecher 11,40 €
Amarenabecher 11,40 €
Joghurtschale 7,20 €

Portion Eis (3 Kugeln)
ohne Sahne 6,60 €
mit Sahne 7,70 €

Kindereis mit Überraschungen
Smarties-Teller 4,70 €
Gummibär-Teller 4,70 €
Schokokiddis 4,70 €
Kinderkugel 2,20 €

Milcheis-Shakes
Erdbeer Shake 6,20 €
Bananen Shake 6,20 €
Mokka Shake 6,20 €
Vanille Shake 6,20 €

Eisgetränke
Eiskaffee 8,- €
Eisschokolade 8,- €
Café Zermatt 5,20 €
Orangen Schnee 8,45 €
Flipper 8,70 €

(1 • 2 • 3 • 4 • 5 • 6 • 7)

(5)

(5)

(4 • 5 • 6)



 1 Die glutenhaltigen Getreide, Weizen, Hafer, Roggen, Gerste, Dinkel, Kamut und Erzeugnisse
 2 Sesamamen und Sesam-Erzeugnisse
 3 Milch und Laktose und ihre Erzeugnisse
 4 Eier und Ei-Erzeugnisse
 5 Erdnüsse und Erdnuss-Erzeugnisse
 6 Soja und Soja-Erzeugnisse
 7 Hasel-, Wal-, Pecam-, Para-, Cashew-, Macadamianüsse, Pistazie, Mandel und Erzeugnisse
 8 Sellerie und Sellerie-Erzeugnisse
 9 Lupine und Lupinen-Erzeugnisse
 10 Schwefeldioxid, Sulfite von mehr als 10 mg/kg, als SO2 angegeben
 11 Fisch und Fisch-Erzeugnisse
 12 Senf und Senf-Erzeugnisse
 13 Krebstiere und Krebstier-Erzeugnisse
 14 Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

Deklarationspflichtige Allergene

Sehr geehrte Café-Gäste,
alle Zutaten wurden im jeweiligen Erzeugnis rezepturmäßig verarbeitet.

Aufgrund unserer handwerklichen Herstellungsweise ist nicht auszuschließen, dass neben den nach 
Rezepturvorgaben verarbeiteten Zutaten unbeabsichtigt weitere allergene Stoffe enthalten sein können.


